Hygienemanagement auf den Punkt gebracht
Wenn soziale Einrichtungen kochen

Als hauswirtschaftliche Fach- und Fihrungskraft in sozialen Einrichtungen missen Sie tagtaglich
vielfaltige Aufgaben im Arbeitsfeld "Hygiene" bewéltigen. Dazu benétigen Sie Grundkenntnisse in
der Mikrobiologie, der Lebensmittelhygiene und der Hygiene bei der Reinigung und der Textilpfle-

ge.

In dem Seminar werden konkrete Arbeitshilfen fur die Lebensmittelhygiene in sozialen Einrichtun-
gen vermittelt. Das erleichtert Ihnen das Lebensmittelhygienekonzept bedarfsgerecht in Ihrer
Einrichtung weiterzuentwickeln. Sie erhalten eine Ubersicht (ber die einschlagigen Gesetze,
kénnen Hygienekonzepte besser Ihrem effektiven Bedarf entsprechend entwickeln, Hygienestan-
dards erstellen und Mitarbeiter flr die notwendigen Hygienemalinahmen sensibilisieren und
schulen.

Im Seminar fuhren wir eine Belehrung nach 8§ 43 Absatz 1 Infektionsschutzgesetz durch. Mit der
Teilnahme erfiullen Sie die gesetzlichen Auflagen und mussen erst in zwei Jahren wieder an der
Belehrung teilnehmen.

Schwerpunkte

Ubersicht (iber Rechtsvorschriften in der Lebensmittelhygiene

Lebensmittelhygienekonzept mit Basishygiene, GHP und HACCP bedarfsgerecht
weiterentwickeln

Hygiene: Ubersicht iiber mikrobiologische Grundlagen

Spezielle Hygienemalinahmen

Wiederholungsbelehrung nach §842f IFSG

Zielgruppe Hauswirtschaftliche Fach- und Fihrungskrafte

Termine Dienstag, 04. April 2017 in Berlin

Uhrzeit 10.00 bis 17.00 Uhr

Kosten 100,00 € fur Mitglieder der PariSERVE -Einkaufsgemeinschaft

200,00 € fur Mitgliedsorganisationen des Paritatischen
300,00 € fur Nichtmitglieder
Preise inklusive Seminarverpflegung und Mehrwertsteuer

Anmeldung Eine schriftliche Anmeldung ist erforderlich.
Bitte beachten Sie unsere AGBs.
E-Mail: info@pariserve.de / Fax: 0431 53738-999

Referent Sascha Kihnau

Veranstalter PariSERVE



lhre Fax-Antwort an PariSERVE
0431 53738-999

Fur Rickfragen:

Petra Arp
Hauswirtschaftsmanagement
Telefon: 0431 53738-24
p.arp@pariserve.de
www.pariserve.de

O Ja, ich melde mich verbindlich zum Seminar ,Hygienemanagement auf den Punkt gebracht”
am Dienstag, 04. April 2017 in Berlin an.

Unsere Einrichtung ist Mitglied im Paritatischen

O Ja O Nein

Ich bin Kunde der PariSERVE-Einkaufsgemeinschaft
O Ja O Nein

Name:

Funktion:

Name der Einrichtung:

Adresse:

Telefon / Telefax:

E-Mail:

Rechnungsanschrift (falls abweichend von obiger Adresse):

Leider kann ich an der Veranstaltung nicht teilnehmen, méchte aber tber weitere Fortbil-
dungen von PariSERVE in meiner Nahe informiert werden.

Ich mochte regelmalRig aktuelle Informationen tber die Dienstleistungen und Veranstaltun-
gen von PariSERVE erhalten.



