
 
 
 
15.15  Uhr 
Hygienerisiken bei der Flächenrei-
nigung und -desinfektion in  
Altenpflegeeinrichtungen  
 
Prof. Dr. Jan Ohme, 
Geschäftsführer CSC Hygienemanagement, 
Langenfeld,  

 
 
16.30 Uhr 
 Abschluss und Resümee 
 
 
16.45 Uhr   
 Ende der Veranstaltung  
 

 

Tagungsmoderation:  
Christiane Basten, Caritas Bildungswerk Ahaus 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Stand: 25.02.2019    

 
 

 

 
Die Fachtagung wird gefördert durch 

 

 
 

 

                     
 

     Kooperationsveranstaltung mit dem 
Diözesancaritasverband Münster 
 

 
Veranstaltungsort: 

Wissen, Bildung, Kultur 
WBK Holding GmbH 
Osterwicker Str. 29 

48653 Coesfeld 
 

 
Ansprechpartner:  
 
Christiane Basten, Caritas Bildungswerk  
Ahaus, Tel. 0 25 61/ 93 62 25 
 
 
 
Preis:  135,00 Euro inkl. Verpflegung 
 
 
Neu: Online-Anmeldungen u. Infos unter:  

www.caritas-bildungswerk.de 
 

Caritas Bildungswerk Ahaus 
Wesheimstr. 41 in 48683 Ahaus 

Tel. 02561/93 62 25 
 

 
 
 

 
 
 

15. Fachtagung Hygiene 
 

 

 

für Hygiene- und Qualitäts-
beauftragte, Mitarbeiter/innen aus 

Pflege und Hauswirtschaft 
 

 
Dienstag, 04.06.2019 

in Coesfeld 
 

 
               
 
 

 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

Kooperationsveranstaltung  
mit dem Diözesancaritasverband  
Münster e.V. 

http://www.caritas-bildungswerk.de/


  

 
15. Fachtagung Hygiene  
 
Die Hygiene-Fachtagungen des Caritas Bil-
dungswerks Ahaus setzen sich das Ziel, grund-
legende Informationen sowie aktuelle Frage-
stellungen aus den Bereichen der Hygiene, der 
Mikrobiologie und des Arbeitsschutzes zu the-
matisieren. Die Fachtagungen bearbeiten dabei 
ganz gezielt auch die Schnittstellen zwischen 
den Tätigkeitsfeldern von Pflege, Begleitung  
und Hauswirtschaft in der stationären Alten- 
und Behindertenhilfe sowie dem Gesundheits-
wesen.  
 
Das Themenspektrum reicht in diesem Jahr 
von der Vermeidung von Infektionsketten in 
Einrichtungen der Alten- und Behindertenhilfe 
über die zu beachtenden Grundlagen  im Um-
gang mit Lebensmitteln bei der Zubereitung 
von Lebensmitteln gemeinsam mit betreuten 
Menschen. Ebenfalls thematisiert wird die 
konstruktive Zusammenarbeit mit den unter-
schiedlichen Prüfinstanzen, die jeweils ihre 
verschiedenen Prüfansätze haben, und auch 
Fragen der Hygienerisiken und der Risikomin-
imierung bei der Flächenreinigung in Einrich-
tungen der Altenhilfe.  
 
In den einzelnen Beiträgen geht es sowohl um 
den aktuellen Stand der beteiligten Fachdiszip-
linen als auch um praktische Fragen der Um-
setzung durch die Verantwortlichen in den 
Einrichtungen.  
 
 
 
 
 

 
 
Zusätzlich zum fachlichen Input hat sich die 
Tagung in den vergangenen Jahren verstärkt  
zu einem Treffpunkt für den informellen Erfah-
rungsaustausch mit Kolleginnen und Kollegen 
aus anderen Einrichtungen entwickelt. 
 
Wir freuen uns auf einen angeregten Informa-
tions- und Gedankenaustausch mit Ihnen und 
den eingeladenen Fachreferenten. 
 
 
 
 
Programm: 
 
 
8.30 Uhr  
 Stehkaffee 

 
 

9.00 Uhr  
 Begrüßung und Einführung 
 
Christiane Basten, Caritas Bildungswerk  
Ahaus 
Ludger Kockmeyer, ECOLAB Deutschland 
GmbH, Monheim am Rhein 
 
9.15 Uhr    
Infektionsketten in Altenpflegeein-
richtungen kennen und vermeiden   
 
Prof. Dr. Jan Ohme, 
Geschäftsführer CSC Hygienemanagement, 
Langenfeld,  

 
 

10.30 Uhr  
 Pause 
 
11.00 Uhr  
Lebensmittelhygiene in Back- und 
Kochgruppen –  
Wege zur sicheren Normalität    
 
Sascha Kühnau,   
Diplom-Oecotrophologe (FH), QM-Auditor, 
Freier Journalist und Koch für alle Fälle, Schu-
lung und Beratung, Berlin     
 
12.30 Uhr   
 Mittagspause 

 
13.30 Uhr    
Umgang und Kommunikation mit 
Aufsichtsbehörden –  
Mit Prüfinstanzen konstruktiv zusammen-
arbeiten  -   
 
Sascha Kühnau,   
Diplom-Oecotrophologe (FH), QM-Auditor, 
Freier Journalist und Koch für alle Fälle, Schu-
lung und Beratung, Berlin     
 
 
14.45 Uhr 
 Kaffeepause  
 


