Angemessene Lebensmittelhygiene in Haus- u.
Wohngemeinschaften

Die Lebensmittelhygiene ist wichtig. Gleichzeitig gilt es, fiir und mit den Bewohnern einen
schonen Lebens- und somit leckeren Verpflegungsalltag zu schaffen.

Die gute Herstellungspraxis wird gemeinsam mit dem HACCP als geeignete Methode
dargestellt, die im Wohnbereichsalltag ohne unnotigen Aufwand die Lebensmittelhygiene
alltagstauglich sichert.

An praktischen Beispielen werden Umsetzungsmoglichkeiten durchgespielt und effektive
Kontrollmdglichkeiten erarbeitet, die eine aufwandsarme Prozesslenkung in den
Wohngruppen ermoglichen.

Die Lebensmittelhygiene soll dieses wichtige Betdtigungsfeld im Tagesablauf der Bewohner
dauerhaft sichern, ohne eine vermeidbare gesundheitliche Gefdhrdung zu riskieren.

Ziel des Seminars ist es, Handlungssicherheit zu entwickeln, um den Bewohnern eine
bediirfnisgerechte Verpflegung mit kulinarischem Genuss zu ermdglichen.

Zielgruppe: Pflegefach- und -hilfskrifte, Verpflegungsverantwortliche, Betreuungskréfte
Dauer: 8 Stunden
Hinweise: inclusive Lehr- und Lernmittel, Fiir die Verpflegung ist bitte selbst zu sorgen.
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