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Was gibt es neues in Sachen Hygiene 
mit anschließender Hygienenachbelehrung 

am Samstag, den 07.09.2019, von 9.00 – 17.00 Uhr 

im Tagungszentrum Martinshaus 
Kanalufer 48, 24768 Rendsburg 

 

Lebensmittelhygiene in Haus- und Wohngemeinschaft sowie Kitas –  
Für und mit Kunden/Bewohnern/Klienten/Kindern kochen 
 

Die Hausleitung ist Lebensmittelunternehmer nach den Regelungen des 
Lebensmittelrechts.Damit tragt sie die Verantwortung für die kompetente Umsetzung 
der Lebensmittelhygiene,ganz gleich wie die Verpflegung im Hause organisiert ist. 
Gleichzeitig gilt es, für und mit denBewohnern einen schonen Lebens- und somit 
leckeren Verpflegungsalltag zu schaffen. 
Die gute Herstellungspraxis wird gemeinsam mit dem HACCP als geeignete Methode 
dargestellt,die im Wohnbereichsalltag ohne unnötigen Aufwand die 
Lebensmittelhygiene alltagstauglich sichert. 
An praktischen Beispielen werden Umsetzungsmöglichkeiten durchgespielt. Daraus 
werden effektive Kontrollmöglichkeiten erarbeitet, die eine aufwandsarme 
Prozesslenkung in den Wohngruppen ermöglichen. Die Lebensmittelhygiene wird 
gerade bei der Herausforderung der aktiven und passiven Beteiligung von 
Bewohnern greifbar. Sie soll dieses wichtige Betätigungsfeld im Tagesablauf der 
Bewohner dauerhaft sichern, ohne eine vermeidbare gesundheitliche Gefährdung zu 
riskieren. 
Ziel des Seminars ist es, Handlungssicherheit zu entwickeln, um den Kunden eine 
bedürfnisgerechte Verpflegung mit kulinarischem Genuss zu ermöglichen. 
Zielgruppe: 
Leitungs- und Führungskräfte, HL, PDL, WBL, HWL, Ernährungsbeauftragte, 
jeweils in Senioren- oder Behinderteneinrichtungen, Kitas, anderen sozialen 
Einrichtungen 
Inhalte: 
• Lebensmittelunternehmer  
• Relevante Rechtsvorschriften im Überblick 
• Methoden der Lebensmittelhygiene 
• Beispielhafte Umsetzung im Wohngruppenalltag 
• Mitgebrachte Lebensmittel 
• Wiederholungsbelehrung nach §§42f IFSG 
 
Referent:  Sascha Kühnau, Dipl. Ökotrophologe (FH), EOQ Auditor, Koch für alle 

Fälle, Schulung und Beratung in Berlin 
Kosten: Seminarpreis 1-tägig inkl. Unterlagen und Tagesverpflegung  
 145,00 € für Mitglieder/180,00 € für Nichtmitglieder 
 

Verbindliche Anmeldung bitte bis zum 20. August 2019 an die Geschäftsstelle unter 
www.mdh-sh.de. 
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