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                  „Was gibt es neues in Sachen Hygiene“ 
am 6. September 2014 von 9-17 Uhr 

im Tagungszentrum Martinshaus, Kanalufer 48, 24768 Rendsburg 
Tel.: 04331- 593 300 

Lebensmittelhygienekonzept in Haus- und Wohngemeinschaften 
sowie Nachbelehrung nach §§42f IFSG 

Die Einrichtungsleitung ist Lebensmittelunternehmer nach den Regelungen des 
Lebensmittelrechts. Damit trägt sie die Verantwortung für die kompetente Umsetzung der 
Lebensmittelhygiene, ganz gleich wie die Verpflegung im Hause organisiert ist. An die 
hauswirtschaftlichen Leitungskräfte wird diese Verantwortung meist delegiert. Gleichzeitig gilt 
es, für und mit den Bewohnern einen schönen Lebens- und somit leckeren Verpflegungsalltag 
zu schaffen. 
Die Basishygiene und gute Herstellungspraxis werden gemeinsam mit dem HACCP als geeignete 
Methoden dargestellt, die im Wohnbereichsalltag ohne unnötigen Aufwand die 
Lebensmittelhygiene alltagstauglich sichert. 
An praktischen Beispielen werden Umsetzungsmöglichkeiten durchgespielt. Daraus werden 
effektive Kontrollmöglichkeiten erarbeitet, die eine aufwandsarme Prozesslenkung in den 
Wohngemeinschaften und -gruppen ermöglichen. Die Lebensmittelhygiene wird gerade bei der 
Herausforderung der aktiven und passiven Beteiligung von Bewohnern greifbar. Sie soll dieses 
wichtige Betätigungsfeld im Tagesablauf der Bewohner dauerhaft sichern, ohne eine 
vermeidbare gesundheitliche Gefährdung zu riskieren. 
Ziel des Seminars ist es, Handlungssicherheit zu entwickeln, um den Bewohnern eine 
bedürfnisgerechte Verpflegung mit kulinarischem Genuss zu ermöglichen. 
 
Inhalte 

 Lebensmittelunternehmer Einrichtungsleiter delegiert 

 Relevante Rechtsvorschriften im Überblick 

 Methoden der Lebensmittelhygiene 

 Beispielhafte Umsetzung im Wohngruppenalltag 

 Wiederholungsbelehrung gem. §§42f IFSG über Tätigkeitsverbote im 

Lebensmittelbereich aktuell nach der Urlaubszeit 

Referent:       Sascha Kühnau, Diplom-Oecotrophologe(FH), 
      EOQ Quality Systems Auditor, freier Journalist 

 
Kosten: Seminarpreis 1-tägig inkl. Unterlagen und Tagesverpflegung  
 110,00 € für Mitglieder/150,00 € für Nichtmitglieder 
 
Verbindliche Anmeldung bitte bis zum 25. August 2014 an die Geschäftsstelle 

Landesverband 

hauswirtschaftliche Berufe MdH 

Schleswig-Holstein und Hamburg e.V. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


